Thema ‘Wat is het vat zit verzuurt…soms wel’
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Naam:

	Taak: Bacteriën en schimmels


Je hebt inmiddels geleerd op welke manier je hygiënisch aan het werk gaat in de keuken. Maar wat of wie zijn nu eigenlijk de boosdoeners, die ervoor zorgen dat hygiëne zo belangrijk voor ons is? Dat gaan we bekijken in de deze taak!
Theorie

Bestudeer de volgende theorie op het ECC:
· Hulp van bacteriën en schimmels; de bereiding van een zuivelproduct (OC-21913P4-2)
· Hulp van bacteriën en schimmels; wat in het vat zit verzuurt niet (OC-21913P4-4)
· Een schoon en hygiënisch bedrijf; onderzoek naar vuil op school (OC-21918P7-1)
	Werkvoorbereiding


Bekijk het onderstaande filmpje en schrijf de belangrijkste aantekeningen op
http://player.omroep.nl/?aflID=4231724
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Praktijkopdracht

In deze taak ga je bekijken hoe het daadwerkelijk gesteld is met de hygiëne in de keuken. Dit doe je door middel van een proef. 
Dit heb je nodig:

· Voedingsbodem 

· 6 petrischaaltjes

· 6 etiketten

· Stift

· Desinfecterende handzeep

· Reinigingsmiddelen 

· Broedstoof

· Wattenstaafjes

Zo ga je het aanpakken:

· Stel de broedstoof in op 30º 

· Voor de voedingsbodem gebruiken we agar-agar (soort zeewier) Maak de agar klaar zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing

· Vul de 6 petrischaaltjes met de voedingsbodem. Let op dat de gehele bodem gevuld moet zijn!

· Laat de voedingsbodem, met deksel afkoelen.

· Nummer de petrischaaltjes van 1 t/m 6

1. Maak met je wijsvinger een S-vorm over de voedingsbodem in schaaltje 1

2. Maak je handen schoon met desinfecterende zeep

3. Maak met je wijsvinger een S-vorm over de voedingsbodem in schaaltje 2

4. Nu ga je op zoek naar 2 verschillende plekken in de keuken (bijvoorbeeld gootsteen, aanrecht, magnetron, afzuigkap, afwasborstel, opscheplepel, etc.

5. Eerst ga je met een wattenstaafje over de uitgekozen werkplek. Daarna ga met datzelfde wattenstaafje over de voedingsbodem van schaaltje 3 en maak je een S-vorm.

6. Je maakt de werkplek schoon met een reinigingsmiddel.

7. Je gaat met een nieuw wattenstaafje over dezelfde, nu gereinigde, plek. Met datzelfde wattenstaaf maak je een S-vorm over de voedingsbodem van schaaltje 4.

8. Stap 5 t/m 7 herhaal je nogmaals, maar dan op een nieuw uitgekozen werkplek

9. Zet de schaaltjes met voedingsbodem in de ingestelde broedstoof.
10. Wacht ongeveer 3 dagen.

11. Verwerk de gegevens overzichtelijk in een tabel in Word.
12. Trek aan de hand van je onderzoek een conclusie.
13. Lever het verslagje in bij de docent.

Beoordeel je praktijkopdracht.

· Heb je je werkvoorbereiding helemaal opgevolgd?    Ja  /  Nee

· Beschrijf wat je zag in de verschillende petrischaaltjes na het broeden.
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· Vergelijk je resultaten met die van klasgenoten. Welke verschillen zijn er?
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· Heb je een broedstoof gebruikt?  JA  /  NEE

· Denk je dat dat invloed heeft gehad op de resultaten?
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· Wat zou je de volgende keer anders doen?
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	Evaluatie


Maak de zelftoets op het ECC en print het resultaat (OC-21948-LB0608t)
Zorg er voor dat je docent de praktijkopdracht hieronder afgetekend heeft.
	Aftekenen docent praktijkopdracht
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